
le 22 mars 2 013 

un rendez-vous à ne pas manquer... 

 © John Bongaarts 



l'Auberge ouvre grand ses portes et volets 
pour sa nouvelle saison, avec encore deux 
chambres fraichement rénovées  
 
 

nous vous invitons à une belle soirée tout en 
gourmandise et musique - ce sera l'occasion 
aussi d'inaugurer l'orangerie toute rénovée 
(voir programme au dos) 
 
 

goûtez la nouvelle carte du printemps, 
que Vera & sa fidèle équipe de cuisine ont 
concocté pour vous 
 
 

vous pourrez découvrir - en avant-première -  
la nouvelle expo photo de John Bongaarts  

le 22  mars 2013... Instants suspendus         vernissage le vendredi 29 mars 
 

John Bongaarts partage sa vie entre la ville de Maastricht, en  
Hollande, et le sud de la France, et fréquente l'Auberge du 
Cèdre depuis fort longtemps.  
Nous sommes très heureux de présenter ce printemps un bel 
échantillon de son travail photographique. 
 

www.aubergeducedre.com/pdf/bongaarts 

deutsche version / english edition @ aubergeducedre.com 
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 © John Bongaarts 



Reflets de Vin                    vernissage le vendredi 7 juin 
 

Michel Rossignol, photographe à Pessac-Leognan, nous pré-
sente ici tout un univers miraculeux de formes et couleurs 
qui semblent venues de nulle part - et pourtant, ce n’est fait 
que de vin, de verre et de soleil… 
 

www.aubergeducedre.com/pdf/rossignol 

Les Echelles de Bacchus vernissage le vendredi 2 août 

 

Une collection époustouflante de vues vertigineuses, prises 
dans les anciennes caves coopératives du Languedoc, 
auxquelles Marc Deotte, photographe à Pezénas, avait déjà 
voué un livre. On plonge - émerveillé - dans un univers éton-
namment coloré et surprenant de structures, de textures… 
  

www.aubergeducedre.com/pdf/deotte 

 © Michel Rossignol 

 © Marc Deotte 



le vendredi soir, samedi soir & le dimanche midi 

Les Menus  28, 33 et 42 € + la carte 

cuisine méditerranéenne, fait maison, très colorée, 
à l’huile d’olive & aux épices 
carte de plus de cent vins du Languedoc-Roussillon 
spécialités : Pic St Loup, vins affinés, vins doux au verre.        
Réservation conseillée. 

du lundi au samedi midi 

Les Assiettes Gourmandes 16 - 20 € 

belles & copieuses assiettes repas autour 
d’un mesclun et d'une tartine généreuse 
de pain artisanal ; tapas, vins au verre, 
desserts maison… 

une formule légère, rapide & gourmande. 
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Pour vos réservations, le secrétariat 
reste disponible tout l’hiver : 

 

welcome@aubergeducedre.com 
 

... et toutes les informations, actualités 
et autres rendez-vous sur  

 

aubergeducedre.com 

"La Tonnelle"  gîte généreux  

pour 6 personnes, 3 chambres,  
2 salles de bains, véranda, terrasse 
790 à 1350 €/semaine 

2 Salles de Réunion  de 40 m² 

accès internet, vidéoprojecteur, etc. 
forfait salle, repas, pauses boissons 44 €/pers. 
grande salle à proximité. 

les chambres d'amis  de 2 à 3 lits 

demi-pension 43 à 54 €/pers. 
nuitée-petit-déjeuner 29 à 40 €/pers. 
 

les chambres doubles ou twins  avec douche/wc 

demi-pension 57 à 68 €/pers. 
nuitée-petit-déjeuner 43 à 54 €/pers. 
 

les suites-familles  de 2+2 lits, douche & wc 

demi-pension 51 à 80 €/pers. 
nuitée-petit-déjeuner 37 à 66 €/pers. 
 

la chambre du jardin  2+2 lits, douche & wc 

demi-pension 56 à 92 €/pers. 
nuitée-petit-déjeuner 42 à 78 €/pers. 
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soirée d'ouverture le  22 mars 2013 
 

avec le  Louis Martinez Quartet 
 

& un nouveau  Menu Gourmand   
 

apéritif en musique offert 
à 20.00 h précises 

 

Louis Martinez 
(guitare) 

 

Dominique Rieux  
(trompette, bugle, chant) 

 

Michaël Juraver  
(basse) 

 

Stéphane Beuvelet 
(batterie) 

 

menu 42 € + musique 10 € 
 

réservation indispensable : 

  

+33 (0)4 67 59 02 02   

L'AUBERGE DU CEDRE - F 34 270 LAURET - welcome@aubergeducedre.com - info : www.aubergeducedre.com 


